
TE MATA WOODTHORPE SYRAH 2005　シラー 

TE MATA WOODTHORPE CHARDONNAY 2006  シャルドネ（女王のワイン） 

TE MATA  WOODTHORPE SAUVIGNON BLANC 2007 ソーヴィニョン・ブラン　 

Box 8335 Havelock North, New Zealand. Telephone (+64 6) 877 4399. Facsimile (+64 6) 877 4397. wine@temata.co.nz.  www.temata.co.nz

テ･マタ（ウッドソープ）のワイン

・色合い　：淡いレモン色
・香り　　 ：パッションフルーツ、桃、ライム、フェンエルの香り
・味わい　：味わいはキリッとしていて凝縮感があり、長い繊細なフィニッシュへと続きます。

・色合い　：明るい藁色
・香り　　 ：熟したパイナップル、ヌガー、スィートレモンの香り
・味わい　：繊細で凝縮感がありエレガントなフィニッシュです。　２～４年ビン熟します。

2006は2004,2005に引き続き３年連続した非常に良いヴィンテージとなりました☆

・色合い　：深いマゼンダ色
・香り　　 ：チェリー、シナモン、オレンジの皮の香り
・味わい　：味わいは豊かで滑らか、ラズベリーやペパーミントのスパイスが感じられ、
　　　　　長くエレガントなフィニッシュへと続きます。

ポニー株式会社
東京都渋谷区松涛1-17-6
TEL 03-3460-3611  FAX 03-3460-3919

輸入販売店

シラーに少しのヴィオニエをまぜて発酵させる方法はフランスの北ローヌ地方で
行われてきた方法で、ニュージーランドではテマタが先駆けて導入しました☆

TE MATA WOODTHORPE MERLOT/CABERNET 2006　メルロー・カベルネ 

・色合い　：濃いマゼンダ色
・香り　　 ：ダークチェリー、ブラックカレンツ、シナモン、バニラの香り
・味わい　：熟したブラックカレンツ、プラム、チョコレートの香りがあり、豊かでしっとりした味わいが特徴。  
　　　　　細かく滑らかなタンニンは心地よく長いフィニッシュへと続きます。　３～６年ビン熟します。　
　　　　　赤身肉の料理や白いハードチーズに合います。

ウッドソープ  メルロー/カベルネは販売量が最も多くテマタの中心的な位置を占めています
人気の秘密はやさしく豊かなフルーツ味とエレガントな味わいでテマタの証となっています☆

・Merlot 59%,  Cabernet Sauvignon 18%,  Cabernet Franc 16%,  Petit Verdot 7%


